
 
 

Montag – Freitag 06.12. – 10.12.2021 
 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten 
Kürbiskernen und Kürbiskernöl   €   4,40 

 

Marinierte Blattsalate mit im Kürbismantel gebackenen Hähnchenstreifen 
Hirtenkäsewürfel, Granatapfelkerne und eingelegte Kürbisschnitz, Weißbrot  €   10,90 

 

Ofenkartoffel „Französische Art“ mit Brie überbacken 
auf Ratatouille-Gemüse und gegrillten Putenstreifen   €  9,90 

 

Tagliatelle „Arrabbiata“ mit Tintenfischringen, Parmesanflocken 
Olivenscheiben und Pestoklecks   €  10,00 

 

Sesam-Bagel mit Räucherlachs, Frischkäse mit Dill 
Salatblätter, Honig-Senfsauce und Salatgurke €   6,00 

Montag 
Tiroler KnödelGröstl mit Böhnchen, Rauchspeck, Bratenstückerl  
Brotwürfeln und Spiegelei          €        7,90 
Schweinerückensteak mit Sauce Béarnaise, Süßkartoffel-Pommes, Cole-Slaw-Salad €      10,90 
 

Dienstag 
Indisches Curry von der Putenbrust mit Gemüse, Basmatireis, gebackener Banane  €       10,00 
Omelette „Caprese“ mit Tomatenscheiben und Mozzarella überbacken, Pesto, Rucola  €         8,00    
 

Mittwoch 
Saures Schweinsknöcherl auf Sauerkraut mit Kartoffelpüree und Senf   €        9,50  
Gegrillte Dorade Royal mit Zitronen-Kräuterbutter, Petersilienkartoffeln, Salat   €      12,50 
      

Donnerstag 
„Frikadellos Mexico“ mit feuriger Paprika-Mais-Bohnensauce 
Schmandklecks, Pommes Frites und Salat    € 9,00 
RiccottaTortellini mit Spinat-Käsesahnesauce überbacken dazu Salatschüsserl  € 8,90 
 

Freitag 
Matjesfilet „Hausfrauenart“ mit Petersilienkartoffeln           € 8,80 
Tex-Mex-Fingerfood-Platte mit Allerlei, Salsa und Sour-Creme-Dip 
Twister-Pommes und Salatbukett  € 9,00 
 
Heißes für kalte Tage 
Kinderpunsch  € 2,90 
Mollige Kokos-Schokolade mit Sahne im Weckglas   € 3,40 
BioWinterapfel Orangen-Punsch o.A.  € 3,60 
Heißer Apfelsaft mit Zimtstange  € 3,30 
Bratapfelglühwein  € 3,90 
Heißer Hugo Holunder und Zitrone  € 4,00 
Glühwein  € 3,60 
Jagertee  € 4,50 
 
 

 


