
 

Dienstag – Freitag 09.06. – 12.06.2026 
Mittagstisch von 11.00 – 14.30 Uhr 

 

Spargelcremesuppe 
mit Spargelstückchen und Sahneklecks   €  5,50 

 

Portion frischer Oberpfälzer Stangenspargel 
mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise  

und Salzkartoffeln mit Schnittlauchröllchen    €   16,00 
dazu empfehlen wir: 

Portion gekochter oder roher Schinken    €   6,50 
Wiener Schnitzerl vom Schwein    €   7,00 

 

Frische Pfifferlingen in Kräuterrahm 
mit Semmelknödel und Salatteller  €  15,00 

 

Raviolini mit Lachs und Dill gefüllt, Hummersahnesauce 
Ruccola, Parmesan und Salatschüsserl   €   14,00 

 

Dienstag 
Butterweicher Oberpfälzer Wildschweinbraten mit Kartoffelknödeln 
Preiselbeeren und Apfelblaukraut €     14,90 
Gebratenes Wallerfilet „Müllerin Art“ mit Zitronenbutter, Salzkartoffeln, Salat €     14,50 
 

Mittwoch 
Wiener Backhendl von der Brust mit Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren  €     14,00 
Allgäuer Spätzlepfanne mit Gemüse, Pilzen u. Emmentaler überbacken Salat €     11,90 
      

Donnerstag 
Hackbraten auf Lauch-Karottenrahmgemüse und Kartoffelstampf €     12,90 
Gebackene Blumenkohlröschen mit Sauce Remoulade und Salatgarnitur     €     10,50 
 

Freitag 
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsauce mit Kroketten und Salat €     13,90 
„ScampiFritti“ Garnelen im Knuspermantel mit Cocktailsauce 
Salatgarnitur und Baguette   €     13,50 
 

Bad Brambacher Garten-Limonade Himbeere-Zitrone 
fruchtig und frisch 0,5 l   €  3,90 

 

 

 

 


