
 

Dienstag – Freitag 01.09. – 04.09.2026 
Mittagstisch von 11.00 – 14.30 Uhr 

 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen 
und Kürbisöl  €  5,90 

 

Feldsalat mit gebratenen Rinderhüftstreifen 
 Kirschtomaten, Parmesanflocken, Dressing nach Wahl und Baguette  €  14,00 

 

Frische Pfifferlinge „natur“ gebraten 
mit Speck, Zwiebeln, Ei und knusprigen Bratkartoffeln, Salat  €  15,50 

 

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen in Sahnesauce 
Parmesanflocken und Salatteller  €  13,90 

 

Süße Waffel mit Sauerkirschen, Vanilleeis und Sahne  €  7,50 
 

Dienstag 
Regenbogenforelle „Müllerin Art“ mit Zitronen-Kräuterbutter 
Petersilienkartoffeln und Salatschüsserl    €      14,90 
Ofenkartoffel „Französische Art“ mit Brie überbacken 
auf Ratatouille-Gemüse und gegrillten Putenstreifen     €      12,00 
 

Mittwoch 
Rinderleber „Berliner Art“ mit Apfelring, Röstzwiebeln, Kartoffelpüree und Salat  €      15,50 
Blumenkohl-Kokos-Curry mit Karotten, Kichererbsen, Paprika und Basmatireis  €      11,50 
      

Donnerstag 
½ saftiges Grillhendl mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat und Salat  €      12,00 
Veggie-Tortellini-Auflauf mit buntem Gemüse und Pilzen überbacken, Salat    €      11,50  
 

Freitag 
Buntbarschfilet gegrillt auf Linsengemüse mit Zitronensauce und Salzkartoffeln  €     14,50 
„Moussaka“ Hackfleisch-Kartoffel-Auberginen-Auflauf mit Salatschüsserl   €     12,50 
 

Bad Brambacher Garten-Limonade Himbeere-Zitrone 
fruchtig und frisch 0,5 l   €  3,90 

 


